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ELABORACION: Es un vino blanco elaborado a partir de
vinedos situados a 700 metros de altitud, en plena meseta
Castellana de la Denonimacién de Origen Rueda, entre las
poblaciones de La Seca, Serrada y Rueda, en terrenos
cascajosos pordonundiapasé el Rio Duero.

Lavendimia esrealizada porlanoche, con elfin de recoger
las uvas a la temperatura mas baja posible. A
continuacién hacemos pasar las uvas, por un
intercambiador tubular hasta conseguir bajar la
temperatura entre 6 y 82C, de esta forma podemos extraer
los aromas de la piel macerando el mosto durante
aproximadamente doce horas.

Por el método de escurrido se obtiene el mosto flor con el
gue se va a realizar la fermentacion alcohélica a
temperatura controlada entre 14 y 162C durante 12 a 15
dias obteniendo un vino blanco muy aromatico, de un
colorverdoso brillantey bonito.

COLOR: Amarillo pajizo con reflejos verdosos muy
brillantes.

AROMA: Muy complejo, con notas herbéceas, anisadas e
hinojos, finas hierbas y citricos con un fondo de fruta
tropical muy expresiva.

GUSTO: La entrada es fresca y muy untuosa. Posee un
gran equilibrio con unfinallargoyredondo.
RETROGUSTO: Es muy persistente, dejando excelentes
recuerdos de frutaverde, elfinaldebocaeslargoeinvitaa
seguirbebiendo.

RECOMENDACION GASTRONOMICA: Mariscos,
pescados, carnes blancasy patés.
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