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Un vino procedente de una variedad nueva, Tempranillo
Blanco, nacidaen LaRiojay porlacual Fincas de Azabache
ha realizado una apuesta muy importante. Valorando el
potencial enolédgico tan grande que puede tener, se ha
hecho un proyecto perfectamente pensado desde el
origen. Se le ha construido una bodega nueva con la
Gltima tecnologia, se ha utilizado el clon seleccionado por
el CIDAy se han buscado las parcelas mas adecuadas para
suplantacion.

La vendimia de la variedad Tempranillo es temprana,
comenzandose habitualmente su recoleccion la dltima
semanadel mes de agosto.

Por el método de escurrido se obtiene el mosto flor con el
gue se va a realizar la fermentacion alcohélica a
temperatura controlada entre 142Cy 162C durante 14 a 16
dias, obteniendo un vino blanco muy aromatico, de un
color verdoso brillante muy bonito.

Posteriormente se mantiene con sus lias finas durante
varios meses, paramejorarelvolumen en boca.

Amarillo verdoso-pajizo muy brillante con aromas muy
afrutados, destacando aromas de fruta blanca con un
toque tropical bien marcado. Entrada suave y fresca con
buen paso de boca por su alto volumen. Destaca una
excelente armonia y equilibrio entre acidez, alcohol y
sensaciones organolépticas. El postgusto es muy
persistente, dejando excelentes recuerdos de fruta blanca
yelfinaldebocaeslargoy muyagradable.

Mariscos frescos o cocidos, pulpo a feira e incluso unos
calamares en su tinta resaltan su virtudes. También
podemostomarlo con pescadosensalsaoalaplancha.
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