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Este vino esta elaborado con una seleccion especial de
vinas viejas situadas en la sierra de Yerga de la variedad
Garnacha. Hemos querido dar a conocer todo el potencial
guetiene estavariedad, unida a nuestro terroir.

La recoleccion de la uva se realiza en la primera quincena
del mes de Octubre, cuando la uva a alcanzado el punto
optimo de maduraciéon fendlica. La fermentacion
alcohdlica, se realiza en depésitos de Ac. Inox. a
temperatura controlada entre 26-282C. con control
automatico de remontados, de esta forma conseguimos
mas uniformidad durante la fermentaciény una extraccién
de compuestos aromaticosy de color, mucho mas suavey
completa.

Tras doce meses en Barrica de roble francésyamericano lo
primero que choca es su color rojo plrpura de alta
intensidad, con unos reflejos muy brillantes e irisaciones
rubi. En nariz resaltan aromas a mermelada de fruta roja,
meldny un toque citrico de mandarina muy concentrados
enintensos, en equilibrio con suavestoques balsamicos a
toffe y tostados aportados por la barrica. En boca es muy
concentrado en sabores de fruta roja madura en confitura,
tiene una entrada muy sabrosa, con taninos maduros y
dulces quele aportan suavidadyvolumen.

El final es muy largo, goloso y glicérico, pese a su gran
concentracién y su alto grado alcohdlico, es un vino muy
finoyconunbuenequilibrio.

Va muy bien con solomillos, carnes rojas, chuletones,
caracolesytodotipode quesos.
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FINCAS DE

a ZaB a CH e CODIGO CAJA

PESO 8,96 kg.
GARNACHA

CAJAS POR PALET 72

CAPAS POR PALET 6

CAJAS POR CAPA 12

PESO EUROPALET 665 Kkg.
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