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ELABORACION:

Nuestro Azabache Rosado se vinific siguiendo el
método tradicional de yema. Se despalilla, se
estruja, se prensa a baja presion para la seleccion
del mosto yema, se desfanga y se fermenta a baja
temperatura.
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NOTAS DE CATA:

» Color: Rosa brillante.

* Aroma: Precioso y delicado, con aromas de gran
intensidad, con predominio de fresas y grosellas,

envueltos en un toque floral de rosas y un ligero
toque de mandarina.

« Boca: Potente y equilibrado, con notas citricas y
una notable fruta, realzada por una agradable
mineralidad.

« Gusto: Limpio y armonioso, de larga duracion.

MARIDAJE: Marida a la perfeccion con platos

ligeros y de consistencia media, como tapas,

a Z a‘B a CH e aperitivos, carnes blancas, paella, pasta y guisos.

RIOJA PRI

DENOMINACION DE ORIGEN CALIFICADA

ROSADO

.’ Garnacha °
:.. Tempranillo 10°C
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